
 

 

Programme Escapade printanière à Auberville du 14 au 16 mai 2025 

 

Mercredi 14 mai  

Arrivée en fin de matinée 

Repas pris en commun avec pique-nique prévu par les bénéficiaires. 

Installation dans les gîtes (si possible) 

14h > 17h  

Visite de Dives et Cabourg (environ 15 min de route) 

Dives :  

- Visite de la Maison Bleue de Da Costa à 14h30  

- Village d’art Guillaume le Conquérant  

- Port de plaisance 

- Marché sous les halles médiévales 

Cabourg : diverses possibilités 

- Promenade Marcel Proust 

- Casino de Cabourg 

- Bord de mer 

17h30 Retour à Auberville et fin de l’installation 

18h30 Apéritif de bienvenue 

19h30 Dîner 

Jeudi 15 mai 

Petit déjeuner 

Fromagerie – Repas à Livarot – Production de safran 

10h00 : Fromagerie grain d’Orge (environ 50 minutes de route)  

Formule dégustation individuelle. Visite + assiettes individuelles de fromages au lait cru 

(Livarot, Pont-L’évêque, Camembert de Normandie et Neufchâtel) 

Repas à Falaise -Restaurant Les Remparts  

Visite guidée du Safran de Normandie  

Visite d’1h30 à 2 heures. Vous découvrirez l’histoire, l’origine et la culture du safran. Vous 

apprendrez également à reconnaître un vrai safran, un moment convivial, d’échanges, qui 

finira autour d’une petite collation autour du poêle de la grange, avec la possibilité de 

repartir avec un peu de Safran de Normandie®. 

19h30 : Dîner 



 

 

Vendredi 16 mai 

Petit déjeuner - Nettoyage du logement 

Visite de la distillerie du Père Magloire – visite estimée à 1h15  

RDV 10h00 – début de la visite à 10h15 

Visite interactive de 45 minutes suivie d’une dégustation de 3 calvados d’exception des plus 

grandes maisons du Pays d’Auge 

Que vous soyez amateur de spiritueux, passionné d’histoire ou simplement curieux, la visite 

de Calvados Père Magloire l’Expérience vous réserve une expérience inoubliable. 

Plongez dans l’univers fascinant du calvados, laissez-vous transporter par les arômes 

exaltants et repartez avec des souvenirs authentiques de cette aventure unique dans le 

temps. Au cours de votre visite, vous serez immergés dans l’atmosphère des anciens chais de 

Père Magloire où vous apprendrez comment les pommes à cidre soigneusement 

sélectionnées sont transformées par un processus de distillation méticuleux pour donner 

naissance à des calvados d’exception. Exploration des mystères et de la richesse de la 

Normandie à travers les âges. Rejoignez-nous et laissez-vous envoûter par le charme 

intemporel du Calvados, cette boisson spiritueuse qui incarne à merveille l’âme de notre 

belle région. 

Repas du midi au restaurant à Pont L’Evêque :  L’atelier 110 à St Martin aux Chartrains 

Visite libre dans Pont L’Evêque puis retour en Haute Normandie en fin d’après-midi.  


